| BAC PRO TGVA

Technicien Conseil-Vente en alimentation

NSTITUT E— (produits alimentaires et boissons)
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Un diplome officiel et reconnu

Diplome niveau 4

RNCP 41938 - certifié jusquau 31/08/31
Ministére de 'Agriculture

MODALITES

Conditions d’admission

e Avoir entre 15 et 29 ans et étre issu d’une classe de troi-
sieme ou titulaire d’un CAPA ou sortir d'une classe de cycle
bac (seconde, premiére ou terminale). Sans restriction d’age
pour les personnes relevant d’'une RQTH

Organisation

e Contrat d’apprentissage de 24 ou 36 mois (1350 ou 2025h
de formation)

e Rémunération comprise entre 27 et 100% du SMIC

e Alternance : 40% au centre de formation et 60% en
entreprise

Validation

¢ 50% en contrdle en cours de formation
* 50% en épreuves terminales

Tarif

e Prise en charge par les OPCO et les financements du CFA
(pour 12 mois, montant indicatif: 6642€). Le niveau de prise
en charge est variable selon la branche professionnelle et la
CPNE. Aucun reste a charge pour l'apprenti et 'employeur

Accessibilité

e Acces aux personnes a mobilité réduite, accompagnement

et adaptation pédagogique possible (référent handicap)
Délais d’accés

e Entretien dans les 30 jours suivant le premier contact
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Croire en vous

UFA de lInstitut
Jd'HAZEBROUCK

OBJECTIFS

Le BAC PRO TCVA a pour objectif de former des professionnels
dans les domaines du commerce et de la vente conseil. Il
permet d’étre capable :

e d’identifier les demandes du client afin de lui proposer des
solutions appropriées et de le fidéliser

e de développer l'attractivité et la performance du linéaire et
du point de vente

¢ de maintenir la qualité des produits et mettre en ceuvre des
opérations commerciales pour développer les ventes et la
notoriété de I'entreprise

CONTENU

Enseignements généraux:
¢ Mathématiques, Sciences
e Histoire-Géographie, Education socioculturelle
e Francais, Anglais
¢ Informatique

¢ Education physique et sportive

Enseignements professionnels:
¢ Technique de vente et de marchandisage
e Communication commerciale
e Marketing
¢ Gestion commerciale du point de vente
¢ Connaissances des produits alimentaires et boissons
e Connaissances du milieu professionnel
¢ Un Module d’Adaptation Professionnel (MAP)

DEBOUCHES
ET POURSUITES D’ETUDE

Meétiers possibles:

e \Vendeur ou technicien conseil en produits alimentaires
e Responsable de rayon ou adjoint chef de rayon
e Commercial en produits alimentaires

Poursuites de formation:

e BTS Management Commercial Opérationnel (BTS MCO)
proposé dans I'établissement

e BTSA Technico-commercial option alimentation et
boissons

e BTS Négociation et Digitalisation de la Relation Client

e BTSA technico-commercial option vins, bieres et
spiritueux

e Licences professionnelles
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